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Gratulujemy Panstwu doskonatego wyboru. Makaroniarka elektryczna
Imperia Restaurant przeznaczona jest do zastosowan potprofesjonalnych w
i dlatego produkowana jest zgodnie z najwyzszymi standardami tak, Restaurant

aby zagwarantowac niezawodnos¢ i bezpieczenstwo przez caty okres eksploatacii.

UWAGA!

NINIEJSZA INSTRUKCJA STANOWI INTEGRALNA CZESC WYPOSAZENIA URZADZENIA.

Przed przystapieniem do pracy z urzadzeniem nalezy doktadnie przeczyta¢ WSZYSTKIE ostrzezenia, instrukcje
oraz warunki gwarancji. Jakiekolwiek zastosowanie urzadzenia w sposéb, ktéry nie zostat przewidziany
w niniejszej instrukcji obstugi, moze by¢ niebezpieczne. Dlatego zaleca si¢ zabezpieczenie instrukcji
i przechowywanie jej w poblizu urzadzenia tak, aby osoby z niego korzystajace miaty do niej tatwy dostep
i w razie koniecznosci mogly sie z nig skonsultowac.

UWAGA!

Makaroniarka przeznaczona jest wytacznie do wyrabiania, watkowania i cigcia makaronu i nie moze byé¢
uzywana do innych celéw. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci w przypadku, gdy urzadzenie jest:

- Niewtasciwe uzytkowane;

- Nieprawidtowo zainstalowane;

- Nieprawidtowo zasilane;

- Poddawane modyfikacjom lub naprawom, ktére nie miaty autoryzacji producenta;

- Do napraw uzyto czes$ci zamiennych innych niz oryginalne lub nieprzeznaczonych do tego urzadzenia.

UWAGA!

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci co do wykorzystania urzadzenia w sposéb, ktéry nie zostat ujety
w niniejszej instrukcji, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca przed instalacja urzadzenia. Nalezy zawsze
poda¢ MODEL urzadzenia i jego NUMER SERYJNY.

UWAGA! Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta lub dziat
serwisowy lub w innym przypadku przez osobe o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec ewentualnemu
zagrozeniu.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE
NS

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieci elektrycznej jest zgodne z tym, ktore jest
podane w parametrach technicznych urzadzenia zawartych w niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek obrazenia ciata lub szkody powstate na skutek nieprzestrzegania tychze parametréow
technicznych. Jezeli jest to konieczne nalezy zamontowaé przejécidwke na wtyczke upewniajgc sie, ze jest ona
odpowiednia dla przewodu elektrycznego.

OSTRZEZENIA
Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (wiacznie z dzie¢mi) z obnizonymi zdolno$ciami fizycznymi,
percepcyjnymi badz umystowymi, a takze przez osoby bez dos$wiadczenia lub wiedzy na temat obstugi
urzadzenia, chyba ze beda pod nadzorem lub zostaty przeszkolone z zakresu obstugi urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Korzystajac z urzadzenia nie nalezy zaktada¢ luznej odziezy, fartuchéw lub kombinezonéw, ktére moga zostaé
wciggniete przez obracajgce sie watki makaroniarki lub przez akcesoria do watkowania i krojenia. W trosce
o bezpieczenstwo i higiene nalezy zwréci¢ szczegding uwage na to, zeby wiosy byly zwigzane z tytu (wskazane jest, aby
korzysta¢ z czepka ochronnego) i zdja¢ wszystkie przedmioty takie jak naszyjniki i bransoletki, ktére mogg powodowaé
zagrozenie zwisajac w poblizu obracajacych sie czesci.
Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej, stabilnej powierzchni o odpowiedniej wytrzymatosci.
Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy zapozna¢ sie ze sposobem jego zatrzymania w sytuacji awaryjnej.
Nie korzysta¢ z urzadzenia, jesli:
- Nie dziata ono prawidfowo,
- Zostato uszkodzone lub upuszczone,
- Kabel zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone.



Nie zanurzaé kabla zasilajgcego ani wtyczki w wodzie.

Urzadzenie trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

Nie nalezy pozostawia¢ kabla elektrycznego zwisajacego z powierzchni roboczej lub stotu.
Nie uzywaé urzadzenia w poblizu zlewéw lub na mokrej powierzchni.

OPIS URZADZENIA (rys. 1)

Czesci urzadzenia:

1 - Elektryczna makaroniarka

2 - Taca na makaron

3 - Korbka

Wyposazenie dodatkowe:

4 - Przystawka do watkowania i krojenia Simplex

ZABEZPIECZENIA

Urzadzenie jest wyposazone w mechaniczne urzadzenie zabezpieczajace skiadajace sie¢ z dwoch zamocowanych
na stafe wspornikdéw podtrzymujacych 5 pretow, ktore utatwiajg wsuwanie arkusza ciasta zapewniajac bezpieczenstwo
uzytkownika.

W NAGLYCH WYPADKACH
Aby wytaczy¢ urzgdzenie nalezy ustawi¢ wytacznik gtéwny w pozycji ,O”.

OSTRZEZENIE!

NIE WOLNO INGEROWAC W ZABEZPIECZENIA. NIE WOLNO ZDEJMOWAG LUB MODYFIKOWAC ZABEZPIECZEN.
W przypadku stwierdzenia nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je natychmiast wytaczy¢é za pomoca
wytacznika gtéwnego. Ustawi¢ w pozycji ,,0”, wyja¢ wtyczke z gniazdka i skontaktowaé sie z autoryzowanym
sprzedawca (patrz szczegoély gwaranciji ponizej).

OBSLUGA MAKARONIARKI (rys. 2)

PRZED UZYCIEM: postepowa¢ zgodnie z instrukcjami zawartymi w czeéci ,Czyszczenie i konserwacja”.

1 - Umiesci¢ urzadzenie na odpowiedniej powierzchni.

2 - Zamontowac tace na makaron (A) na uchwytach mocujacych (C1) .

3 - Podiaczyé urzadzenie do pradu i ustawi¢ wytacznik gtéwny w pozycji ,I”.

4 - Ciasto musi by¢ przechowywane w temperaturze pokojowej.

5 - Po przekreceniu pokretta regulacyjnego (P) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do pozycji ,10”, wsuna¢ czesé
wczesniej przygotowanego ciasta pomiedzy prety ochronne (A1) az do watkéw ciagnacych. ; konieczne jest, aby ciasto
zostato lekko wygtadzone recznie przed wiozeniem go pomiedzy prety ochronne, aby utatwi¢ wsuniecie i uzyskanie
pierwszego arkusza.

UWAGA!

Nie uzywaé nozy ani innych narzedzi, ktére moglyby uszkodzi¢ watki.

WYRAZNIE ZABRONIONE JEST: wciskanie makaronu pomiedzy prety ochronne (A1) przy uzyciu
nieodpowiednich narzedzi.

6 - W celu uzyskania zadanej grubosci arkusza makaronu, nalezy obrécié pokretto regulacyjne (P) w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ odlegto$¢ pomiedzy watkami ciagngcymi; Ponownie



przepusci¢ arkusz uzyskany przy poprzednim formowaniu. Powtarzaé te czynnos¢, az do uzyskania zadanej grubosci
arkusza.

Aby zdemontowa¢ urzadzenie (po zakoriczeniu pracy): ustawi¢ wytacznik gtéwny w pozycji ,O”, wyja¢ wtyczke
z gniazdka, zdja¢ tace na makaron (A) z korpusu urzadzenia (C1).

PO UZYCIU: postepowaé zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci ,Czyszczenie i konserwacja”.

OBSLUGA PRZYSTAWKI DO CIECIA | ROLOWANIA SIMPLEX (rys. 3,4,5)

PRZED UZYCIEM: postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci ,Czyszczenie i konserwacja”;

1 - Ustawi¢ urzadzenie na odpowiedniej powierzchni.

2 - Wtozy¢ dotaczony trzpien (F) do otworu z boku przystawki (B)

3 - Wiozy¢ przystawke do cigcia arkuszy (B) w gniazdo (G1) w korpusie makaroniarki

4 - Przekreci¢ przystawke (B) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie catkowicie zamocowana (rys. 4).

5 - Zamontowac tace na makaron (A) na uchwytach mocujgcych (C1)

6 - Podtgczy¢ urzadzenie do pradu i ustawi¢ wytgcznik gtowny w pozycii ,|”.

7 - Przepusci¢ przygotowany arkusz makaronu przez rolki tnace.

Aby zdemontowa¢ urzadzenie (po zakonczeniu pracy): ustawi¢ wytgcznik gtéwny w pozycji ,0”, wyjaé wtyczke
z gniazdka. Obréci¢ przystawke w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara; zdja¢ przystawke, a nastgpnie
wyjaé trzpien.

PO KAZDYM UZYCIU: postepowac zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci ,Czyszczenie i konserwacja”.

OBSLUGA RECZNEJ PRZYSTAWKI DO CIECIA | ROLOWANIA SIMPLEX (rys. 6)

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO EKSPLOATACJI: przestrzega¢ instrukcji zawartych w czesci ,Czyszczenie i
konserwacja”.

1- Umieéci¢ urzadzenie na odpowiedniej powierzchni.

2 - Zamocowac przystawke do watkowania i krojenia (B) na wspornikach (C2).

3 - Zamocowac korbke (M) w odpowiednim otworze i przystapi¢ do recznej obrébkiprzygotowanego arkusza makaronu.

ABY ROZkOZYC URZADZENIE (po zakoriczeniu pracy), zdjaé korbke (M) i zdjaé przystawke do walkowania i krojenia (B)
ze wspornika (C2).

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA: przestrzegaé instrukcji zawartych w czesci ,Czyszczenie i konserwacja”.

ZABEZPIECZENIA

Wymagane czynnosci konserwacyjne ograniczaja sie do mycia.

PRZEKACZYC WYLACZNIK GEOWNY DO POZYCJI ,I” | WYJAC WTYCZKE Z GNIAZDKA.

Doktadnie wyczysci¢ urzadzenie za pomoca suchej $ciereczki lub migkkiej szczotki.

PO ZAMOCOWANIU | WEACZENIU SILNIKA.

Mozna zakonczyé czyszczenie przepuszczajac kawatek ciasta przez watki (aby usuna¢ ewentualny kurz).Te sama
czynno$¢ mozna wykona¢, aby wyczysci¢ przystawke do watkowania i krojenia Simplex.Uzyte do tego celu ciasto
nalezy wyrzucic.

NIGDY nie my¢ korpusu urzadzenia pod biezaca woda albo ze Srodkiem czyszczacym. Nie myé zadnej
czesci urzadzenia w zmywarce.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PO UZYCIU

PRZELACZYC WYLACZNIK GkOWNY DO POZVCJI 0"
KORPUS URZADZENIA. Doktadnie wyczysci¢ za pomoca suchej Sciereczki lub migkkiej szczotki.

INNE CZESCI URZADZENIA Pozostate czesci urzadzenia (podajnik makaronu, przystawka do watkowania i cigcia,
korbka oraz ramie z przektadnig) mozna czysci¢ wilgotna $ciereczka.

Nigdy nie usuwac pozostatosci makaronu ostrymi narzedziami.
NIGDY nie my¢ korpusu urzadzenia biezgcg woda ani $rodkami czyszczacymi.

Nie my¢ zadnej czes$ci urzadzenia w zmywarce. Przed odtozeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy wszystkie
elementy sg suche.

CO ZROBIC, JESLI URZADZENIE NIE DZIALA

Jesli urzadzenie nie dziata, nalezy sprawdzi¢:

USTERKA PRAWDOPODOBNA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

A - Urzadzenie nie jest podtagczone
do sieci lub wtyczka jest niedoktadnie A - Prawidowo podltaczy¢ urzadzenie
Urzadzenie nie chce wiozona do gniazdka

uruchomic¢ sie lub
nagle sie zatrzymuje

B - Gtdéwny wytacznik jest ustawiony w B - Gtéwny wytacznik ustawi¢ w
pozyciji ,0” pozycji ,I”

jesli powyzsze czynnosci nie usung problemu nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym sprzedawca.

UWAGA Jesli silnik zatrzyma sie i nie mozna go ponownie uruchomié, mozliwe jest wyjecie ciasta z mieszarki
lub przystawki do krojenia poprzez zdjecie ramienia z przektadnia (F), zatozenie korbki (M) i reczne
przepuszczenie ciasta. Aby wyja¢ ciasto z srodka urzadzenia, wystarczy unies¢ rolki.

SERWIS

Urzadzenie sktada sig¢ z delikatnych czesci mechanicznych,dlatego wszelkie naprawy muszg by¢ wykonywane przez
przeszkolonych pracownikow.

Utrata gwaranc;ji nastepuje w przypadku, gdy:

- naprawy sg przeprowadzone przez osoby nieuprawnione;
- do napraw uzyto nieoryginalnych czgsci zamiennych;

- urzadzenie uzytkowane jest w sposéb nieprawidtowy.



OPIS TECHNICZNY

KOD PRODUKTU T-IM035 | RMN

WYMIARY 30 x22x25¢cm

WAGA 14,8 kg

ZASILANIE 230V /50 Hz| 110V /60 Hz

MOC 160 W

1LOSC OBROTOW 45 obr./min

ZAKRES REGULACJI WALKOW (max. odlegl6sc) 0-5mm

KARTA GWARANCYJNA

ENGLISH
EC CONFORMITY CERTIFICATE
imperia & monferrina S.p.A.
Via Vittime di Piazza Fontana, 48
10024 Moncalieri (TO) - ITALY
MACCHINA PER PASTA

Type: RMN
Model: NEW REST. PROFESSIONAL
036-038

MACCHINA PER PASTA ALIMENTARE AD USO
PROFESSIONALE

CONFORMITY CERTIFICATE
In our full responsibility, we signees of this declaration declare that the
product conforms to the following directives:
Dir. 2014/35/CE Dir. 2014/30/CE Dir. 2011/65/CE Dir. 2006/42/CE

The parts constituting the machine and destined to come into contact with the food are in
conformance with

REGOLAMENTO CE n. 1935/2004

REGOLAMENTO CE n. 2023/2006

is authorized to compile the technical file of the product’s technical office established in
Via Vittime di Piazza Fontana, 48 - 10024 - Moncalieri (TO) ITALY

‘The person in charge
ederico Marchese
Plant Managg;

Moncalieri Ii 31/08 /2020




DICHIARAZIONE C € DI CONFORMITA'
imperia & monferrina

SOCIETA PER AZIONI
Via Vittime di Piazza Fontana, 48 - 10024 - Moncalieri (TO) ITALY
Tel. +39.011.93.24.311
www.imperia.com

MACCHINA PER PASTA

TIPO: [RMN |
MODELLO: [NEw REST. PROFESSIONAL |
CODICE: [036 - 038 |
MATRICOLA:

Foto

DESTINAZIONE D'USO

MACCHINA PER PASTA ALIMENTARE AD USO
PROFESSIONALE

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA'

Noi, firmatari della presente, dichiariamo sotto la nostra esclusiva responsabilita, che il prodotto in
oggetto é conforme da quanto prescritto nelle i direttive itarie (comprese tutte le
modifiche applicabili):

Dir. 2014/35/CE Direttiva Compatibilita Elettromagnetica
Dir. 2014/30/CE Direttiva Bassa Tensione

Dir. 2011/65/CE Direttiva RoHS

Dir. 2006/42/CE Direttiva Macchine

Le parti costituenti il prodotto e destinate a venir a contatto con gli alimenti sono conformi al:
REGOLAMENTO CE n. 1935/2004

REGOLAMENTO CE n. 2023/2006

Le norme armonizzate utilizzate come riferimento per la prog i la reali i ed il
collaudo del prodotto in oggetto sono el nel i archiviato presso imperia &
monferrina s.p.a.

La presente dichiarazione perde la sua validita in caso di modifiche effettuate sul prodotto, senza
l'autorizzazione del costruttore.

E’ autorizzato a costituire il fascicolo tecnico del prodotto I'Ufficio tecnico sito in:

Via Vittime di Piazza Fontana, 48 - 10024 Moncalieri (TO) - Italia

Il Responsabile
Federico Marchese

77

Diggttore di stabilimento.
Moncalieri li 31 /08 /2020 %Aﬁ %74



