KASUMI®

INSTRUKACJA UZYTKOWANIA

Do ostrzenia nozy Kasumi polecamy kamienie ostrzace,
ktore umozliwiajg catkowita kontrole nad procesem
ostrzenia.

1. Przed kazdym uzyciem umies¢ kamienn w wodzie
i poczekaj, az przestana pojawiac sie babelki (jest to znak,
ze kamien catkowicie nasigknat i jest gotowy do uzycia).
Podczas ostrzenia kamienn powinien by¢ zawsze mokry
(spryskuj go woda w trakcie ostrzenia). Nie sptukuyj
catkowicie proszku powstatego w trakcie ostrzenia. Woda
wraz ze startym proszkiem kamienia dziata jak delikatny
materiat Scierny.

2. Chwy¢ ndéz stabilnie i przeciagaj rownomiernie pod
katem 10-20 stopni wzgledem powierzchni kamienia
i lekko dociskajac przesuwaj go w obu kierunkach
zwracajac szczegolng uwage na czubek ostrza.

3. Jednostronnie ostrzone noze (np. typu Deba, Sashimi)
nalezy ostrzy¢ 80% z przodu, a w 20% z tytu. Obustronnie
ostrzone noze w 70% z przodu i 30% z tytu.
Dla praworecznych z prawej i dla leworecznych z lewej.

4. Po naostrzeniu doktadnie umyj ndz w letniej wodzie
i osusz go miekka szmatka.
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PORADNIK

e Do krojenia uzywaj drewnianej deski (szkto lub kamien
szybko tepia néz)

e Nie uzywaj nozy do ciecia kosci lub mrozonek, poniewaz
moga uszkodzi¢ noz.

® Nie myj nozy w zmywarkach, ani nie zostawiaj w zlewie
napetnionym woda.

Uwagal
Noze Kasumi sg bardzo ostre.
Zawsze trzymaj poza zasiegiem dzieci.



